
_____SALAT_____ 
 

Blattsalat 
7.50 

 

Gemischter Salat 
9.50 

 

Salat Bowl 
Bunter Salat, Avocado, Riesencrevetten 

16 / 24 
 

Alpen Caesar Salat 
Eisberg, Croutons, Walliser Hobelkäse, Poulet 

15 / 21 
 

Nüsslisalat „Altherren Art“ 
Champignons, Speck, Kräutercroutons 

12.50 
 

French-Kräuter , Italian, Honig-Zitronen Dressing 

 

 

_____AUS DEM SUPPENTOPF_____ 
 

Walliser Weissweinsuppe 
Johannisberg, Paprikastengel 

6.50 / 12.50 
 

Mango-Curry Suppe 
Sahnehaube, Chilifäden 

6.50 / 12.50 
 

Walliser Gerstensuppe 
Trockenfleisch, Rohschinken 

6.50 / 14.50 

 

 

_____APPETIZER_____ 
 

Bruschetta 
Tomaten, Pesto verde, Oliven Tapenade 

9.50 
 

 

 

 

 



_____APPETIZER_____ 
 

Tarte à la Raclette 
Chäschüechli – Käsewähe 

Salatbouquet 

14 
 

Rinds Tatar 
Toast und Butter 

18 

Grosse Portion mit Pommes-Frites 
34 
 

  

_____HEIMAT_____ 
 

Walliser Bergteller 
Trockenfleisch, Hobelkäse, weitere Spezialitäten fein aufgeschnitten 

27 
 

Älplermagronen 
Makkaroni, Speck, Kartoffeln, Alpkäse, Röstwiebeln, dazu Apfelmus 

21 
 

Käseschnitte „Kühboden“ 
Speck und Spiegelei 

24 
vegetarisch mit Tomaten 

 

Käsespätzli 
Alpkäse, Röstzwiebeln 

21 
 

Hausgemachte Schweinsbratwurst 
Zwiebelsauce, dazu Rösti 

26 
 

Cholera 
„Porätsch, Äpfil, Härpfil, Raclettechees“ 

gedeckter Gemüsekuchen serviert mit Blattsalat 

24 
 

Schweinssteak „Walliser Art“ 
Tomaten, Raclettekäse, Pinot-Noir Sauce, Tagliatelle, Gemüse 

31 
 
 
 



_____KLASSIKER_____ 
 

Schnitzel paniert 
Pommes-Frites 

24 
 

Cordon-bleu 
Pommes-Frites 

36 
 

Spaghetti Bolognese 
Rindshackfleisch 

19.50 
 

Penne all’arrabbiata 
Chili – scharf! 

18 
 

Pulled Pork Burger 
BBQ Sauce, Coleslaw Salat, Pommes-Frites, Haus-Sauce 

26 
 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ 
Rösti 

38 
 

Rumpsteak 
Whiskyrahmsauce, Kartoffel Wedges, Gemüse 

36 

 

 

_____INSPIRATION_____ 
 

Steinpilz Ravioli 
Tomaten Chutney, Petersilien Pesto 

29 
 

Rotes Thai Curry 
Kokosnussmilch, Gemüse, Basmati-Reis 

Poulet 
28 

Riesencrevetten 
33 

Tofu 
28 

 



_____INSPIRATION_____ 
 

Walliser Piccata 
Kalbsschnitzel, Nussmantel, Aprikosen Sauce, Spätzli, Gemüse 

42 
 

Sojaschnetzel Bowl 
Gemüse, Cashewmus, Chickpea Nugget 

Vegan 

29 
 

Safran Risotto 
mit gebratenen Jakobsmuscheln 

Lauchbällchen 

33 
 

Safran Risotto 
mit Walliser Hobelkäse 

Lauchbällchen 

26 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Fleischherkunft 

Schwein, Poulet, Kalb: Schweiz 
Rind: je nach Verfügbarkeit Schweiz, Uruguay 

Crevetten: Vietnam 
Jakobsmuscheln: USA 

 

Preise inkl. 8.1% MwSt 
 

Allergene 

Unser Team informiert Sie gerne über Allergene in unseren Produkten. Einfach fragen. 

 

 

 

 

 



_____KIDS_____ 
 

Chicken Nuggets 
Pommes-Frites 

14.50 
 

Hamburger 
Rinder-Patty, Pommes-Frites 

16 
 

Schnitzel paniert 
Pommes-Frites 

15.50 
 

Wienerli Würstchen 
Pommes-Frites 

13.50 
 

Spaghetti 
Tomatensauce 

12.50 
 

Penne 
Makkaroni 

8.50 
 

Spätzli 
Knöpfli 

9.50 
 

Portion Pommes-Frites
8.50 

 
 

_____KINDER-GLACÉ_____ 
 

Kuh Lola 
Vanille 

4.50 
 

Max Schatztruhe 
Vanille & Chocolat 

4.50 
 

Cornet 
Erdbeer 

3.50 
 
 

 
 
 



 

 

 

_____SÜSSE VERFÜHRUNGEN_____ 
 

Tiramisu 
Italienische Kaffeekunst im cremigen Mantel 

11 
 

Schokoladenkuchen mit Himbeersorbet 
lauwarm aus dem Ofen 

12.50 
 

Apfel Torte 
Baiser, Streusel und geschlagene Sahne 

8 
 

Zitronen-Mandelkuchen 
mit Heidelbeersorbet 

weisse Schokolade 

 12.50  
 

Süsse Waffel 
frisch vom Waffeleisen mit Zimt-Zucker und Vanille-Eis 

11 

 

____EIS - GLACÉ____ 
 

Coupe Dänemark 
Coupe Ice Café 
Coupe Baileys 

9 
 

Aprikosensorbet mit Apricotine 
Zitronensorbet mit Vodka 

Himbeersorbet mit Prosecco 
10.50 

 

Eissorten: 
Vanille, Erdbeer, Chocolat, Banane, Caramel,Café, Pistache, Zimt, Walnuss, 

Sorbet Aprikose, Sorbet Williams, Sorbet Mango 

Kugel 2.50 

Rahm 1.50 
 

Himbeer Sorbet 

Heidelbeer Sorbet 

Kugel 3.50 



 

 

 

_____WEISSWEIN OFFEN_____ 
 

Fendant 
Keller zur Grotte - Varen 

4.20 
 

Johannisberg 
Keller zur Grotte - Varen 

4.50 
 

Chapeau Rosé 
Leukersonne – Sierre 

Blanc de Noirs 
5 

 

Heida 
Cave Biber - Salgesch 

8 
 

_____WALLISER SCHAUMWEIN_____ 
 

Folie à Deux brut 
Adrian Mathier – Salgesch 

Blanc de Noirs 
1 dl. 7 

 

_____ROTWEIN OFFEN_____ 
 

Dôle 
Keller zur Grotte - Varen 

4.20 
 

Pinot-Noir 
Cave du Paradis - Sierre 

5.50 
 

Nez Noir 
 

Domaines Rouvinez – Sierre 
Bio-Assemblage aus Merlot, Syrah, Gamaret 

7 
 

Primitivo 
Victoria IGT Salento - Apulien 

6 
 

_____HALBELI ROTWEIN_____ 
  

Solis 
Leukersonne - Sierre 

Assemblage aus Syrah, Merlot und Gamay 
5 dl. 31 

 

Hospices de Salquenen 
Adrian & Diego Mathier – Salgesch 

Assemblage aus Pinot noir, Cabernet Sauvignon, Syrah und Gamay 
5 dl. 31 

 

Cornalin 
Weingut Constantin – Salgesch 

5 dl. 39 


